MENUS MARS 2026
du lundi 2 au vendredi 27 mars 2026

MERCREDI

nthéliard

VENDREDI

MENU 100 % BIO
- . o SALADE ICEBERG &

o CELERI BIO REMOULADE VINAIGRETTE

S

2 BOULETTES DE BOEUF BIO ©)|  PAIN VEGETARIEN DU CHEF FILET DE COLIN MSC LASAGNES AUX EPINARDS ET BEIGNETS DE CALAMAR
£ SAUCE RAZ EL HANOUT SAUCE AUX OLIVES SAUCE COLOMBO = RICOTTA SAUCE TARTARE

©
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£ . ; FUSILLI GRATIN DE BROCOLIS ET
° (4] .

2 BLE BIO PILAF CAROTTES BIO A L'AIL © (PATES LOCALES) [2] POMMES DE TERRE
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5 SAINT MORET BIo © GOUDA BIO SAINT PAULIN YAOURT SUCRE REGIONAL © STNECTAIRE AoP @
c
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°

DONUTS FRUIT BIO FRUIT BIO

8 SALADE VERTE & SALADE DE BLE ET MIMOLETTE

= VINAIGRETTE BALSAMIQUE & VINAIGRETTE

H

£ . . .

- FILET DE COLIN MSC TORTILLAS DE POMMES DE SAUTE DE DINDE FR ® EMINCE DE CUISSE DE POULET
by SAUCE AUCURRY i | TERRE & KETCHUP DU CHEF SAUCE AUX OIGNONS BOLOGNAISE DE LENTILLES FR SAUCE DIJONNAISE ©
3

E

H HARICOTS VERTS BIO

: SEMOULE BIO © PETITS POIS CE2 O PENNE BIO © PERSILLES @
©

o
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5 CAMEMBERT BIo @ EDAMBIO © EMMENTAL RAPE BIO 0 SUISSE AROME

3

FrRuTBlO O FRUITBIO © FRUITBIO © BEIGNET AU CHOCOLAT
] REPAS A THEME :
i DIRECTION L'IRLANDE

° .

g TABOULE D'HIVER MELANGE n:;' COQUILLETTES
] (SEMOULE BIO) O BIO, MATS, OLIVES &

£ VINAIGRETTE

E LE COODLE

& FILET DE POISSON MSC, sA Uggﬁ,’,’fﬁk,i ISE (RAGOUT DE SAUCISSE - ”ZfJéE?,C‘D‘IE‘,’VTE” ro
K MEUNIERE & CITRON VEGETALE)

2 LEGUMES COODLE (POMMES DE

2 CAROTTES CE2 @ GRATIN DE SALSIFIS TERRE, OIGNONS ) & BOUILLON CH gg F‘: ;I’i‘L’gSCE 2

3 DE LEGUMES o
o
g TOMME NOIRE IGP @ PONT L'EVEQUE AOP ® BLEU CANTALAOP @
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FLAN VANILLE CRUMBLE AUX POMMES BIO
NAPPE CARAMEL

du lundi 23 au vendredi 27 mars 2026

Dessert cuisiné par nos chefs

SALADE D'ENDIVES &
VINAIGRETTE AU MIEL

PAIN VEGETARIEN DU CHEF
SAUCE FROMAGERE

COQUILLETTES BIO O

FLAN VANILLE

Produit Labelisé

NUGGETS DE POISSON

BROCOLIS BECHAMEL

FROMAGE BLANC SUCRE

COMPOTE FRAICHE POMME BIO
MANGUE © 0O

(FARINEBIO) g

SALADE DE LENTILLES BIO &
VINAIGRETTE ()

OMELETTE DU CHEF (OEUFS
MEA) AU FROMAGE

EPINARDS A LA CREME

CAKE DU CHEF AUX AMANDES
(FARINE BIO)® O

PAVE DE COLIN MSC
A LA PROVENGALE

BLE BIO PILAF O

VACHE QUI RIT BIO o

FRuiTBlO O
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