du lundi 3 au vendredi 7 novembre 2025

du lundi 10 au vendredi 14 novembre 2025

du lundi 17 au vendredi 21 novembre 2025

du lundi 24 au vendredi 28 novembre 2025

LUNDI
MENU VEGETARIEN

GRATIN DE POMMES DE TERRE AU
FROMAGE A TARTIFLETTE

SUISSE SUCRE

POMME BIO ()

MENU VEGETARIEN

SALADE DE POMMES DE TERRE, MAIS ET

POISSON BLANC MSC &
A LA PROVENGALE

RIZ BIO PILAF )

CAMEMBERT BIO €}

CLEMENTINE

PETIT MOULE NATURE

CORNICHONS VINAIGRETTE PERSILLEE VINAIGRETTE AUX AGRUMES
S A rr ® FALAFEL COLIN MSC THYM & CITRON OM%EE:ES ﬁ’féz"’EF
SAUCE NAPOLITAINE
HARICOTS VERTS BIO @) BOULGHOUR BIO () PUREE DE POMMES DE TERRE EPINARDS BECHAMEL
VACHE QUIRIT BIO () STMORETBIO () YAggg,zfv‘ﬁRE ©
CLEMENTINE BIO o KAKI DONUTS

SAUCE AUX HERBES
GRATIN DE BROCOLIS ET

MENUS SCOLAIRE NOVEMBRE 2025
du lundi 3 au vendredi 28 novembre 2025

MARDI MERCRED!
MENU VEGETARIEN

MELANGE BLE & MIMOLETTE

VINAIGRETTE SALADE MEXICAINE

ROTI DE PORC LR

@ PAUPIETTES DE VEAU FR
SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE

SAUCE AU POIVRE

e

EMINCE DE POIS BIO
SAUCE TANDOORI

Alter : ROTI DE DINDE FR
SAUCE A LA MOUTARDE A L'ANCIENNE

HARICOTS VERTS BIO

SEMOULEBIO ) PERSILLES

CHOU FLEUR CE2 PERSILLES@

]

epamBio )

POIRE CREME DESSERT CHOCOLAT

MENU VEGETARIEN

VENDREDI

—_—

CAROTTES RAPEES &

TABOULE D'HIVER
(SEMOULE BIO) &)

SAUTE DE DINDE FR

ROTI DE BOEUF VBF SAUCE CREME @

e

POMMES DE TERRE HARICOTS BEURRE PERSILLES

CANCOILLOTTE IGP

LOCALE@@ CANTAL AOP @

Dessert cuisiné par nos chefs

FILET DE COLIN MSC
SAUCE CITRON

CELERI REMOULADE
PENNE BIO & POIS CHICHES BIO STEAK HACHE DE BOEUF VBF PAVE DE COLIN MSC
SAUCE CREME ET EMMENTAL () PREFELEER SAUCE AOILI =) THYM & CITRON
PETITS POIS CE2 ©) POMMES DE TERRE SAUTEES GRATIN DE POTIRON
RaoERTSUCRE B0 AT R s D mimoLETTE 810 O CAMEMBERTBIO )
Kiwi Bio € POIRE ECLAIR AU CHOCOLAT
MENU BIO - VEGETARIEN MENU VEGETARIEN

SEMOULE BIO ()

TOMME NOIRE IGP &)

BANANE BIO o

ntheliard




